la LETTRE de ’AFMA

association frangaise des musées d'agriculture et du patrimoine rural

EDITORIAL

En ce début d'année qui est aussi, on le sait, un début de
siécle et un début de millénaire, il est tentant de se lais-
ser aller a une réverie sur le temps qui passe et sur l'ave-
nir d'une civilisation qui célébre aujourd’hui, en quelque
sorte, un anniversaire. Les bouleversements qu'a connu
le monde depuis une cinquantaine d’années nous y invi-
tent, plus encore qu’une date qui est, au demeurant,
arbitraire. Pour en rester au domaine qui nous préoccu-
pe et nous réunit, celui de I'agriculture, il n’est pas pos-
sible de prévoir ce que sera celle-ci dans mille ans (la lit-
térature de science-fiction elle-méme s’y est peu
essayée), pas plus que de concevoir la mémoire qu'au-
ront nos descendants des temps archaiques que nous
vivons aujourd’hui, et a fortiori d’'imaginer ce que seront
devenus en ces temps lointains les musées d’agricultu-
re qui nous sont chers.

En revanche, le futur qui se dessine a I'échelle du siécle,
s'il reste plein d'interrogations - voire de craintes - sur
les destinées de notre agriculture ét de notre alimenta-
tion, comme sur l'avenir de nos paysages et de nos cam-
pagnes, nous est assez proche et accessible - c’est
celui de nos petits-enfants et arriére-petits-enfants -
pour que nous puissions envisager et espérer avoir prise
sur lui. »

Josea peine rappeler, tant cette réflexion est banale, que
le regard sur hier est indispensable pour préparer demain.
Et pourtant c’est bien de cela qu'il s'agit pour nous gens
de musées et gardiens d'une certaine mémoire. Par del3
les motivations de chacun, 'action collective de TAFMA et

de ses membres vise A étudier, 4 connaitre, a conserver, a -

préserver, a faire connaitre les témoins matériels et
immatériels d'un monde rural certes révolu mais dont |a
compréhension est nécessaire pour enrichir notre vision
de l'avenir, ainsi que le rappelait dans une récente Lettre
de ’AFMA notre ami Claude Moinet.

Quels que soient leur importance et leur statut, tous les
musées d'agriculture sont des lieux de mémoire ; ils ont un
sens. Laction de 'AFMA vise 4 faire en sorte qu’ils aient
un avenir.,

Auterme de ces bréves réflexions (que nous approfondi-
rons bientdt lors d'une journée d’échanges et de débat),
il me reste a souhaiter a tous les membres de 'AFMA
une excellente année 2001 et beaucoup de satisfac-
tions dans leurs opérations muséographiques et patri-
moniales |

Claude Royer
Président de TAFMA

Assemblée générale et voya-
ge d’étude de I’AFMA en
2001

Lors de sa réunion du 17 janvier 2001, le bureau de
I’AFMA a décidé de dissocier, cette année, I'A.G. et le
voyage.

Apres examen de différentes possibilités, le choix de la
destination et de I’époque de notre voyage d’étude annuel
s’est fixé sur la Bretagne, a I’automne.

Le voyage aura donc lieu trés probablement dans le nord
du Finistere, lors du week-end des 13 et 14 octobre 2001.
Ce projet sera confirmé dans quelques semaines, mais il
semble d’ores et déja suffisamment assuré pour que vous
réserviez ces dates.

L’Assemblée générale de
I’AFMA a Montpellier,
le 26 octobre 2000

Quatre vingt six (86) adhérents sont présents ou représen-
tés. Le président Royer ouvre 1’ Assemblée en présence de
monsieur Louis Malassis, président d’ Agropolis Muséum,
qui nous accueille dans ses locaux, et de monsieur
Georges Célerin, de [I’Inspection Générale de
I’ Agriculture, représentant monsieur Jean Moulias au titre
de I'Opération “Patrimoine Rural”. ;
L'Assemblée adopte a I’'unanimité le rapport moral et
d’activités présenté par le président (nul besoin d’en rap-
peler ici le contenu qui est connu des adhérents - 2
quelques détails pres - grice a la publication réguliére de
La Lettre de I'’AFMA).

Le renouvellement des membres sortants du Conseil d’ad-
ministration donne les résultats suivants :

Germain Dalin, Claude Moinet, Pierre Vigreux (membres
sortants), et Bernard Frétault sont élus a 1’unanimité.
Jean Froc et Michel Munier (sortants) ne se représentaient
pas. Une candidature a par ailleurs été refusée, a la quasi
unanimité, pour cause de non paiement de cotisation. On
trouvera ci-aprés la liste complete des membres du
Conseil d’administration telle qu’elle s’établit aprés ces
€lections.

Une trés large discussion s’engage ensuite sur la vie de
I’AFMA. De nombreux theémes sont abordés, en particu-
lier :

- La Lettre de I’AFMA, notre bulletin de liaison, semble
bien jouer son réle, et sa parution régulidre est appréciée.




Il faut donc continuer a respecter le calendrier, méme si le
nombre de pages varie quelque peu. Toutefois cette Lettre a
un cofit, qui pese sur les finances de I’AFMA, et toute amé-
lioration de la présentation passe par I’appel a de nouvelles
sources de financement, spécifiques ou non.

- Les relations avec I’étranger et I’Europe, ainsi que notre
représentation aupres des pouvoirs publics et dans le milieu
associatif, constituent un domaine important de la vie de
I’AFMA. 11 faut assurer le plus et le mieux possible ces rela-
tions de '’ AFMA avec son environnement.

- La création de groupes thématiques de réflexion et d’ac-
tion devrait revenir & ’ordre du jour. Leur existence ne
pourrait qu’enrichir la vie de I'AFMA. Le président rappel-
le & cet égard I’appel qu’il a lancé dans le dernier numéro de
la Lettre pour réunir dans un tel groupe les musées de la
vigne et du vin,

- En ce qui concerne les publications, les mois qui viennent
devraient voir s’achever le travail concernant le manuscrit
sur I’huile (colloque de Forcalquier), la réédition de notre
Guide du patrimoine rural, 1a réunion d’une partie des com-
munications du colloque sur la bouse a Triaize, une actuali-
sation de I’annuaire des membres (enrichi des numéros de
téléphone et adresses e-mail des adhérents qui le souhaitent,
afin de favoriser les contacts entre nous).

- Une longue discussion s’engage sur la création d’un site
Internet : est-ce pertinent ? Il semble que oui. Est-ce pos-
sible ? slirement, mais & quel prix ? Ce site doit-il étre uni-
quement réservé a I’AFMA ou résulter d’une collaboration
avec le Musée des ATP ? étre établi en commun avec des
associations proches de nos préoccupations ? Le Conseil
d’administration est chargé d’étudier ces questions et de
trouver; dans les mois qui viennent, la solution la plus pro-
fitable a 'AFMA.

- Sur proposition du président, les membres présents répon-
dent favorablement a I’idée de stages de formation et d’in-

formation sur les techniques d’archivage (documents, livres
et revues) et sur les techniques de conservation. Ces stages,
de courte durée (une journée ou une demie journée), pour-
raient avoir lieu au Musée des ATP.

Le président clot I’ Assemblée en remerciant les membres
présents de leur participation a ces discussions qui tracent le
programme de travail du Conseil jusqu’a la prochaine
assemblée générale.

Germain Dalin
Vice-président

Entre mer et montagne, entre
soie et vins le voyage d’étude
de I’AFMA en Languedoc, les
26, 27 et 28 octobre 2000

La fin d’octobre fut belle cette année en Languedoc. De
quoi gofiter la magie des étangs comme les charmes sau-
vages des Cévennes, de quoi flaner entre vignes et miriers,
palettes si vastes de verts fanés, de rouges et de jaunes, un
enchantement. Un beau moment de découverte pour la tren-
taine de membres de I’AFMA qui ont prolongé I’ assemblée
générale de Montpellier par notre voyage d’étude annuel
dans’ ce pays riche de contrastes. Une grande diversité de
paysages parcourus, un bel ensemble de musées visités illus-
trant la richesse des productions traditionnelles locales. Apres
la Lorraine, le Cotentin, la Brie, le Morvan... ’AFMA pour-
suit son Tour de France, a la rencontre du patrimoine mais

Le nouveau Conseil d’administration
(aprés I"assemblée générale du 26 octobre
2000, a Montpellier)

Mouette BARBOFF, 75019 - Paris

Jean BARTIN, 18100 — Vierzon

Corinne BEUTLER, 75004 — Paris

Georges CARANTINO, 92160 — Antony

Jean-Frangois CHARNIER, Musée ATP, 75116 — Paris
Germain DALIN, 78000 — Versailles

Annie DAO, 34280 — Carnon

Roseline FOUCAULT-BRONNER, 28250 — Digny
Cozette GRIFFIN-KREMER, 92130 — Issy-les-Moulineaux
(cooptée par le C.A le 8-12-00, en remplacement de Pierre
DUCLOS démissionnaire)

André LAURENT, 01370 — Saint Etienne du Bois
Bernard MERIGOT, 91600 — Savigny sur Orge

Claude MOINET, 38000 — Grenoble

Frangoise PASQUET, 58440 — La Celle sur Loire

Henri PELLEGRINI, 06000 — Nice

Jean-Jacques PERU, Ecomusée, 93120 — La Courneuve
Michel QUEVRIN, 92350 Le Plessis-Robinson

Jean-Claude ROUVEYRAN, 34980 — Saint Clément de
Riviere

Claude ROYER, 71670 — Le Breuil

Frangois SIGAUT, 93130 - Noisy le Sec

Charles TOUZAN, 31521 — Ramonville

Pierre VIGREUX, 77420 — Champs sur Marne
Philippe VOLUER, 55700 — Stenay

Edouard DE LAUBRIE, Musée ATP, 75116 — Paris
(membre associé)

Les membres du bureau sont :

Claude Royer, président

Georges Carantino, vice-président

Germain Dalin, vice-président

Bernard Mérigot, trésorier

Pierre’Vigreux, trésorier Adjoint

Corinne Beutler, chargée du suivi de la Lettre

Cozette Griffin-Kremer, secrétaire (relations internatio-
nales, infofmatique) :

Frangoise Pasquet, secrétaire, suivi des adhésions et des
manifestations des adhérents

Michel Quévrin, secrétaire, suivi des réunions

Frangois Sigaut, chargé des manifestations scientifiques




aussi des hommes qui le préservent, I’étudient et le font vivre.
Notre premiére étape fut Agropolis Muséum, émanation
muséographique d’ Agropolis qui, aux portes de Montpellier,
regroupe nombre d’organismes de recherche et d’enseigne-
ment en agronomie (ENSA, INRA, CIRAD, IRD, ...). Issu
de la volonté, dans les années 80, de repenser les rapports
entre le chercheur et le citoyen, Agropolis Muséum est né et
vit de I"apport constant des chercheurs qui I’entourent dans
les domaines de 1’agriculture, de I’alimentation, de I’agroali-
mentaire, a ’échelle de la plandte. Croisant les disciplines
scientifiques, historiques et anthropologiques, ¢’est un musée
atypique, fait d’objets mais aussi de beaucoup de photos, de
textes, d’audiovisuels et de mises en scene. Il célébre 2 la fois
la grande richesse et la grande variété des agricultures du
monde, la grande diversité des produits et des traditions ali-
mentaires de 1’humanité. Mais il veut aussi sensibiliser A I’in-
égalité des hommes face 2 I’alimentation, 2 la pléthore
comme a la disette, aux différences des régimes nutritionnels
entre pays, qu’ils soient du nord ou du sud. En cela c’est un
musée engagé et précieux.

C’est sous la houlette de son fondateur, Louis Malassis, que
nous avons parcouru ses différents espaces. D’abord la
“Fresque Historique” qui présente les trois ages de I’ali-
mentaire, des origines de 1’homme 2 nos jours : I’age pré-
agricole des chasseurs, pécheurs, cueilleurs, I’4ge agricole
avec les débuts de I’agriculture, les transfert des especes
végétales et animales d’un continent a 1’autre et les apports
de la découverte de I’ Amérique, enfin I’4ge agro-industriel
dans lequel nous sommes, qui nait de la révolution indus-
trielle, du régne de la machine et de la recherche scienti-
fique. Puis “Paysans et paysages du’ monde” montrant la
diversité des agricultures et des €levages en milieu aride ou
humide, en extensif ou en intensif... autour de huit paysans
du monde parlant de leur travail et de leurs outils. Sans
oublier les fagons dont ces agriculteurs secrétent la grande
diversité des paysages agraires.

“Les aliments du monde” présentent les grandes familles
d’aliments et les fagons dont ils sont obtenus et consommés
dans les différentes parties du monde : céréales, viandes,
produits laitiers, légumes, épices, etc., dans leurs liens avec

les agricultures, mais aussi avec les cultures et I’histoire. .

Dans le méme ordre d’idée, deux autres sections du musée
sont en préparation : “Les nourritures du monde” (qui por-
tera sur les systémes culinaires, les saveurs. . .) et “Toutes les
boissons du monde” (od I’on en recensera tous les types
techniques, ol ’on parlera des modes de production et de
consommation). Ces deux autres sections promettent d’€tre
aussi riches que la premigre.

Toute cette pensée converge vers “Le banquet de I’humani-
t€”, grande table ronde autour de laquelle se retrouvent des
femmes et des hommes de tous les continents, des plus
riches aux plus démunis. C’est le lieu fort de ce musée. La
sont présentés, de fagon originale, 2 la fois scientifique et
artistique, les différents régimes alimeritaires du monde et
les formes qu’ont pris les repas a travers I’histoire et les cul-
tures. La sont montrées la diversité et I'inégalité alimen-
taires et ce qu’est le Défi Alimentaire pour la planéte.

Changeant d’échelle, passant de la plangte au terroir, nous
ous sommes ensuite recentrés sur une succession de.
musées locaux illustrant parfaitement traditions et savoir-

faire dans leur lien avec une production vivante facteur de
développement local.

Ce fut d’abord la visite du Musée de I’Etang de Thau a
Bouzigues, oll nous sommes partis a la découverte du tra-
vail des “paysans de la mer”. Le maire de Bouzigues, Louis
Higounet, et le Conseiller 2 I’ethnologie de la Région
Languedoc-Roussillon, Christian Jacquelin, nous présente-
rent la gengse de ce musée. D’abord un groupe de passion-
nés, une exposition temporaire sur la péche, I’ ostréiculture .
et la mytiliculture de I’étang de Thau, aux techniques tout a
fait spécifiques. Puis I’exposition temporaire, présentée plu-
sieurs étés de suite, devient vite permanente et s’enrichit.
Recherches, maitrises et théses menées par des étudiants en
ethnologie de la région nourrissent et étaient la démarche.
Tout est mir pour que se dessine un projet de musée qui ren-
drait compte de I’histoire et de la variété des techniques de
péche dans I’étang, ainsi que de la naissance et du dévelop-
pement de I’élevage des huitres et des moules.

Ce musée est construit sur le port de Bouzigues ol sont
amarrées, patrimoine maritime vivant, des barques cata-
lanes. Il présente, grace a une belle mise en scéne, a des dio-
ramas et a une multitude de riches vitrines, la variété des
techniques de péche traditionnelles. Mais il montre aussi la
gendse d’une ostréiculture tres spécifique au début du
siecle, ot I’on a cherché a acclimater des naissains venus de
I’Atlantique dans les eaux méditerranéennes. Huitres col-
Iées au ciment, d’abord sur des pyramides de béton, puis sur
des baguettes de bois de palétuvier et actuellement sur des
cordes pendues en pleine eau dans I’étang, milieu trés nutri-
tif o les coquillages grossissent beaucoup plus vite que
dans I'Atlantique. Genése d’une production trés vivante
puisqu’il y a dans I’étang de Thau 2 100 hectares de parcs
entretenus par 900 conchyliculteurs. Origine paysanne des
ostréiculteurs, origine maritime des pécheurs de I’étang,
conflits d’usage, point de contact entre cultures maritime et
rurale. Cette visite trés riche fut I’occasion de bien des
réflexions sur les marges du monde rural, sur la place que
pourraient avoir dans nos rangs les musées liés a I’0stréi-
culture comme aux marais salants, productions tres liées a
’agriculture par leur statut juridique, leurs liens avec le
ministeére de I’agriculture, leurs outils, leurs techniques, leur
vocabulaire.

Il fallait, pour clore cette visite, passer aux travaux pra-
tiques. Une dégustation d’huitres et de moules dans un mas
conchylicole, au bord de I’étang, nous a permis d’apprécier
la saveur tres spécifique de ces coquillages a la fois charnus
et a la salinité marquée, différents de ceux de 1’océan. Pas
étonnant que Bouzigues ait regu le label “Site remarquable
du go(it” !

Mais il était temps de retourner dans les terres. L’étape sui-
vante fut la visite du Musée des cloches et sonnailles
d’Hérépian, dans I’Hérault, associé 2 une fonderie de
cloches toujours en activité, témoignage d’une industrie rura-
le traditionnelle en relation étroite par ses produits avec la vie
des campagnes. Sonnailles et clarines des troupeaux, grelots
des attelages et des chiens, cloches et carillons des églises,
autant de sons familiers des villages d’antan.

A Torigine de ce musée, une fabrique de sonnailles et de
cloches dont la direction est consciente de la valeur du patri-
moine technique qu’elle possede et qui cede sa collection




d’outillage traditionnel et de pieces anciennes a la commu-
ne, & charge pour elle de créer un musée attenant a la fon-
derie, se réservant le droit d’utiliser pour le décor des
cloches qu’elle fabrique les modeles présentés au musée. La
disposition des lieux permet ainsi de visiter le musée muni-
cipal et la fonderie en activité ot ’on peut voir couler le
bronze en fusion et découvrir Ihistoire de I’entreprise dont
Porigine remonte au XVII* sizcle.

Nous y avons été regus par Pierre Laurence, spécialiste du
pastoralisme et des savoir-faire liés aux sonnailles et aux
cloches, I'un des animateurs du musée. Ainsi la double
dimension, technique et ethnologique, sera présente dans
cette visite.

Il s’agit d’abord de sonnailles, fabriquées en téle d’acier
doux, battues, découpées, pliées, cintrées, soudées ou ser-
ties selon les modeles, accordées par le fabricant avant
d’étre cuivrées grice 2 la vaporisation de morceaux de lai-
ton dans la coque d’argile dont on les entoure pour les
mettre dans un four. Une technique bien particulizre, claire-
ment expliquée ici. Vient alors le moment fort de la visite
devant une extraordinaire collection de sonnailles utilisées
par les bergers des Cévennes, de Provence et des Pyrénées,
sonnailles pour ovins, bovins, 4nes ou chevaux. Nous
découvrons, €merveillés, les différentes traditions de sono-
risation des troupeaux, selon qu’ils sont en transhumance od
a I’estive, selon les régions,, selon la sensibilité du berger.
Sonorisation qui augmente I’effet de grégarité du troupeau,
le stimule pour qu’il marche plus vite, aide le berger dans sa
surveillance... une des dimensions de la culture pastorale.
Ainsi en Provence seul un ovin sur dix est ensonnaill€ ; il
s’agit de bétes remarquables qui menent, tirent 2 droite ou 2
gauche. En Cévennes, par contre, toutes les bétes sont
ensonnaillées avec le méme son, aigu pour les agneaux,
grave pour les moutons et les brebis.

La visite se poursuit par les techniques de la fonte du bron-
ze pour la fabrication des clochettes et des clarines, par I’ex-
plication de la fabrication des moules, en particulier celle,
délicate, des moules pour grelot de bronze 2 bille métallique
interne. Vient ensuite I’art noble de la fabrication des
cloches et des bourdons d’églises : dessin et découpe du
gabarit, détermination de la taille et de 'épaisseur selon la
note a obtenir, construction du moule interne, fabrication de
la fausse cloche de terre et de chanvre dont le bronze pren-
dra la place, confection du moule externe et de I’attache.
Tout un art complexe, trés bien expliqué, et qui débouche
sur I’essai de cloches au son splendide. En somme, la visite
passionnante d’une belle réalisation née de la volonté parta-
gée d’un industriel et d’une municipalité, qui semblent,
hélas, maintenant se désintéresser tous deux quelque peu de
ce musée désormais achevé. Un musée qui risque, par
manque de moyens, de rester figé dans sa conception pre-
miére, au cbté d’une fonderie qui se recentre sur elle-méme.

Nous n’allions pas sillonner un tel pays de vignobles sans
nous arréter dans un musée du vin. C’est un vieil adhérent de
’AFMA, Jacques Dressayre, qui nous accueille dans son
“Musée dels Vinhairons” 3 Combejean-Pierrerue au cceur de
I’Appellation Saint-Chinian. Un petit musée passionnant,
I’ceuvre d’une vie, I’aventure personnelle d’un enfant du pays,
une riche collection d’outils et de matériels qui évoque les

taches du vigneron, du travail 4 la houe 2 la taille et aux trai-
tements, de la récolte au pressurage, de I’élevage du vin a sa
consommation. Un accueil chaleureux autour d’un vin blanc
€laboré par notre héte, produit de la fermentation trés lente
d’un moiit de cinsault, de grenache blanc et de grenache noir,
selon une recette traditionnelle. Une belle visite, tout a fait
dans I’esprit de I’AFMA, riche de découvertes et d’échanges.

La derniére partie de notre voyage d’étude, le troisieme jour,
fut consacrée aux Cévennes, la montagne pour les habitants
de la plaine viticole. Pays rude, 2 I"aspect parfois sauvage,
pays au sol pauvre, mais de riche tradition agricole, pays a
I'important passé industriel et minier.

Deux musées importants ont retenu notre attention : le Musée
des Vallées cévenoles a Saint-Jean-du-Gard et Je Musée de la
soie a Saint-Hyppolite-du-Fort, maillons d’une chafne de
musées qui, avec le Musée cévenol du Vigan, le Musée du
Désert a Mialet, la Maison de 1a chétai gne a Saint-Martin-de-
Boudaux, et bijen d’autres, forment I’Ecomusée de la
Cévenne qui s’inscrit dans un ensemble plus large, le Parc
national des Cévennes.

Au Musée des Vallées cévenoles, a St-J ean-du-Gard, nous
avons été accueillis par Daniel Travier, son fondateur et direc-
teur. Une belle aventure que la naissance de ce musée. Dés
I’age de 14 ans, Daniel Travier, trés marqué par son grand-
pere - un vieux cévenol qui lui apprend la langue des
ancétres -, recherche et collectionne les objets, outils,
meubles... du patrimoine cévenol. 1l constitue ainsi une trés
importante collection illustrant la vie quotidienne de ces val-
Iées ainsi que les activités agricoles de ce pays aux cultures
en terrasses, I’exploitation de la chataigneraie et le traitement
des chataignes, I’élevage du ver 2 soie, le travail du cocon,
I'utilisation du fil et les productions- du filage et du tissage
local. Joignant a la collecte enquétes et recherches, Daniel
Travier publie en collaboration avec Jean-Nogl Pelen, un
livre incontournable, Le temps cévenol, dont le premier tome
est consacré aux activités agricoles. Puis il constitue une
association soutenue par un comité scientifique qui poursuit
collectage et recherches. Cette association, a laquelle il légue
ses collections, ouvre alors un superbe musée dans une
ancienne et belle auberge du XVII sidcle restaurée par la
Ville. Le projet d’'un musée plus vaste, avec une muséogra-
phie profondément renouvelée, est maintenant en cours
d’¢€laboration. .. L’aventure continue.

Trois thémes ont retenu particuliéerement notre attention
dans ce si riche musée : la construction et ’entretien des ter-
rasses de culture, ainsi que la richesse de Ia collection d’ou-
tils de travail a bras du sol ; 'important ensemble de maté-
riel li€ a la récolte des chataignes, a leur séparation des
bogues, 2 leur séchage et 2 I’obtention de la farine ; la gran-
de salle consacrée 2 la sériciculture traditionnelle, élevage
de vers a soie sur table, incubateurs de cocons pour la pro-
duction de la graine, vieux bac a dévider les cocons, maté-
riel de filage et une magnifique collection de productions de
la bonneterie de soie du XIX¢ siecle, production cévenole de
grand luxe. _

Le patrimoine lié 2 la chataigne nous a particulidrement
intéressé, sa valorisation étant 2 mettre en paralléle avec une
relance de la production d’une chétaigne de qualité. Un pro-
jetde “route de la chétaigne” est en train de voir le jour, afin



de mettre en valeur ce patrimoine ainsi que les actions de
rénovation de la chataigneraie, son mode d’exploitation, les
différentes fagons d’en consommer le fruit et les produits
locaux traditionnels dérivés.

La soie aura siirement été un grand sujet de notre voyage
d’étude. Le Musée des Vallées cévenoles nous y avait déja
sensibilisés ; la visite du Musée de la soie & Saint-
Hyppolite-du-Fort nous a tout appris sur elle. -

Ce musée fut créé en 1985 par Michel Costa, I’artisan du
renouveau de la soie dans les Cévennes. Jeune instituteur, il
lance d’abord une production pédagogique de vers 2 soie. Ce
sera le début, en 1972, d’un mouvement de relance de la pro-
duction accompagné de tout un travail de mise en valeur du
patrimoine séricicole. Se développent alors un laboratoire de
multiplication in vitro d’un mrier hybride japonais caractéri-
sé€ par deux pousses de feuilles successives, 2 Puechlong-
Sauvé, une pépinitre, Ia relance de la filature de soie 3 N.D.
de la Rouviere, le musée de la soie de Saint-Hyppolite-du-
Fort, les salles sur la soie des musées du Vigan et des Vallées
cévenoles, I'aménagement muséographique de la magnanerie
de la Roque a Molezon. Actions patrimoniales et relance de
production se completent dans une optique de développement
culturel et économique local. Ce renouveau donne naissance
aux “Chemins de la soie”, une réflexion pour mettre en réseau
tous les lieux européens 1ié} 2 la soie, avec un double projet
culturel et économique. Parallélement se développe le projet
“Eurochrysalide” réunissant producteurs cévenols, soyeux
lyonnais, la Maison Hermés, avec 1’aide de fonds européens
pour une relance de la production et un, projet de coopération
Nord-Sud. Le domaine du Pradel, annexe du lycée agricole
d’Aubenas (Ardeche) devant se lancer dans la production de
la graine. Malheureusement ces deux projets n’ont pas pu
devenir viables économiquement, et la relance de la produc-
tion a maintenant échoué. Reste le travail patrimonial et péda-
gogique, dont le Musée de la soie est un beau fleuron. Il s’agit
a la fois d’un musée scientifique et technique. Une présenta-
tion de I’anatomie et de la biologie du ver a soie fait com-
prendre son cycle de vie et son mode de production du fil.
Puis, grice a une succession de démonstrations, on suit le pro-

cessus technique qui conduit de la graine 2 la chenille nourrie

de feuilles de mirier, au cocon et aux techniques de dévidage,
puis a la préparation du fil de soie, au tissage, au tricotage. Les
différentes races de vers 2 soie, les différents types de fil, les
différentes facon de le tisser pour obtenir une grande variété
de produits n'ont maintenant plus de secrets pour nous.
Techniques anciennes et modernes se cotoient dans ce musée,
coupé maintenant de toute production mais qui reste un mer-
veilleux outil pédagogique.

Ainsi s’achéve notre voyage d’étude. 11 aurait pu se pour-
suivre encore tant cette région offre de lieux passionnants 2
découvrir. Nul doute qu’il aura marqué chacun des partici-
pants. Il aura ouvert a chacun de nombreuses pistes de
réflexion qui ne peuvent qu’alimenter les débats 2 I’intérieur
de ’AFMA. Quoi de plus sain pour une association comme
la nétre que les découvertes et I’échange ?

Georges Carantino,
Vice-président

Coordonnées des lieux visités

- Musée dels Vinhairons
34360 - Combejean-Pierrerue
tél. : 04 67 38 07 69

- Agropolis Muséum

951, av. Agropolis,

34394 - Montpellier cedex 5
tél. : 04 67 04 75 04

- Musée des Vallées cévenoles
95, grande rue

30270 - St-Jean-du-Gard

tél. : 04 66 85 10 48

- Musée de I'Etang de Thau
quai du port de péche
34140 - Bouzigues

tél. : 04 67 78 33 57

- Musée de la soie

30170 - St-Hyppolite-du-Fort
tél. : 04 66 77 66 47

- Musée des cloches et son-
nailles - 34600 - Hérépian
tél. : 04 67 95 39 95
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Hommage a Olivier de Serres

Un colloque international a célébré, les 27, 28 et 29 sep-
tembre 2000, au Domaine Olivier de Serres au Pradel en
Ardeche, le quatriéme centenaire de la parution du Thédrre
d’Agriculture et Mesnage des Champs, ce texte fondateur
de la science agronomique frangaise publié 2 Paris en 1600.
L’AFMA se devait d’y étre présente afin de témoigner de
son intérét pour I’histoire de 1’agronomie et de ’agricultu-
re, mais aussi pour affirmer qu’en parallele aux archives
écrites les musées d’agriculture conservent la mémoire
matérielle de notre agriculture et que ces collections si
riches et si diverses d’objets, documentation vivante, doi-
vent avoir aussi leur place dans les préoccupations des his-
toriens.

Ce colloque, organisé par I’Association d’Histoire des
Sociétés rurales et le lycée agricole Olivier de Serres
d’Aubenas (Ardeche), a bénéficié de la collaboration de
Puniversité Pierre Mendés-France de Grenoble, de celle de
PInstitut national Olivier de Serres et du patronage de
I’ Académie d’ Agriculture. Sa grande réussite fut de faire se
rencontrer et dialoguer historiens de 1’agriculture et de
I"agronomie et agronomes, hommes de terrain. Le désir
d’histoire de ces praticiens et chercheurs agronomes a été
une heureuse découverte pour beaucoup. Cela ne peut que
renforcer notre conviction que le musée d’agriculture doit
s’offrir comme le lieu privilégié de rencontre et de collabo-
ration entre les historiens, les ethnologues et les agronomes
chercheurs ou praticiens, un lieu privilégié de médiation
culturelle ot I’on donnerait une épaisseur historique et eth-
nologique aux pratiques actuelles et aux apports de la
science et de la technique.

La grande variété des participants  ce colloque a permis a
I’ AFMA de faire connaitre son existence et son action & des
personnes venant d’institutions et de milieux trés différents,
et d’exposer ses préoccupations de conservation et d’étude
du patrimoine agricole a des acteurs trés divers.

L’intitulé du colloque, “Autour d’Olivier de Serres, pra-
tiques agricoles et pensée agronomique du néolithique aux
enjeux actuels”, laisse imaginer la grande diversité des
communications. Leur grand nombre ne nous permet pas
de les évoquer toutes.

Olivier de Serres, sa vie, son ceuvre et son héritage furent




I’objet de plusieurs d’entre elles : “Le Personnage d’Olivier
de Serres”, “Olivier de Serres, acteur et témoin de I’agricul-
ture de son temps”, “Etude du Livre de Raison d’Olivier de
Serres”, “Le regard d’Olivier de Serres sur I’oléiculture”,
“L’économie domestique d’Olivier de Serres”, “Olivier de
Serres : un ‘grand homme’ du XIX: siecle”.

Mais, en hommage a Olivier de Serres, le pere de la pensée
agronomique frangaise, on sut aussi parler de 1’agriculture
des origines a nos jours. -

Les contributions des archéologues furent trés remarquées
Larichesse des apports récents de 1’archéologie a Ihistoire
de I'agriculture fut bien illustrée par de nombreuses com-
munications : “permanences et innovations dans 1’agricultu-
re en France méridionale du néolithique a 1I’Antiquité
romaine”, “Le mythe de la charrue gauloise”, “L’approche
archéologique des champs antiques”, “Pratiques agricoles
de I’age du fer au Haut moyen 4ge dans le nord du Bassin
parisien”...

Les interventions des historiens balay&rent un champ trés
large : “Les agronomes latins”, “Les légumineuses de
I’ Antiquité au XIX* siecle”, “La transhumance inverse en
Vivarais au moyen age”, “Jean Mouret et ses expériences
d’agriculture en Terre de Ségala (1756-1762)”, “Mathieu de
Dombasle et la betterave a sucre”, “La mise en ceuvre des
principes agronomiques au XIX' siecle dans le centre de la
France”.

Un moment fort fut la rencontre agronomes-historiens ot
des agronomes traitdrent de sujets d’histoire avec leur
regard spécifique et une grande compétence : “Olivier de
Serres, une pensée et une ceuvre originales”, “Connaitre,
exploiter et préserver les sols, pratiques et sciences. pluri-
millénaires”, “Entre la physiologie et 1’agronomie : la chi-
mie, au cours de ’histoire”.

Les agronomes surent se donner un moment de regard sur le
temps présent. Les divers sujets qu’ils traiterent refletent
bien nos préoccupations actuelles : “Agriculture, environne-
ment et qualité des produits”, “L’élevage entre sciences et
technologie, nature et société”, “Pour une agronomie des
territoires”, “Agronomie et agriculture durable”, “Formes et
fonctions de I’agriculture périurbaine”. -
Face a la richesse de toutes ces commum’cations, les
échanges ne purent qu’étre nombreux et passionnés entre
les participants durant ces trois jours.

Conclure eut été impossible sauf a dire la qualité des inter-
ventions, la richesse des débats, la vivacité de la recherche
en histoire agricole et agronomique, I’heureuse rencontre
entre historiens et agronomes.

I revint & Jean-Marc Moriceau, président de I’ Association
d’Histoire des Sociétés rurales, de clore les trois jours de ce
passionnant colloque. Constatant la richesse de la recherche
et I'immensité des champs 2 défricher, il appela de ses veeux
la création d’une Université Francaise d’Agriculture, lieu
pluridisciplinaire de formation, de recherche et de ren-
contre, mais aussi lieu d’accueil de fonds anciens d’archives
comme d’une grande bibliothéque patrimoniale. L’ AFMA
se devait de souligner que le souci du patrimoine agricole,
des témoins matériels de I’histoire de I’agriculture, devra
impérativement faire partie des préoccupations de cette uni-
versité. Puisse le projet de cette université, sans nul doute
placée sous la haute protection d’Olivier de Serres, voir le

jour et le souci de I'’AFMA étre entendu !

Les participants ne pouvaient oublier que ce colloque se
passait sur le domaine d’Olivier de Serres au Pradel, anten-
ne du lycée agricole d’Aubenas. La sont regroupés un
CFPPA et I’Espace culturel Olivier de Serres. Ce domaine,
acquis par I’Etat entre les deux guerres, rénové récemment,
couvre une soixantaine d’hectares, soit la moitié du domai-
ne initial. On y produit de maniére pédagogique du vin et du
fromage de cheévre, le Picodon, qui furent vivement appré-
ciés. Des fouilles archéologiques récentes ont permis de
retrouver trace des jardins d’Olivier de Serres, qui illustrent
bien les recommandations du Théatre d’ Agrlculture et qui
devraient étre reconstitués.

L’Espace culturel offre a la visite une succession de salles
trés scénographiées et un peu froides qui évoquent sous
forme de textes et d’images, de photos et d’installations
I’ceuvre d’Olivier de Serres. On peut aussi visiter la chévre-
rie expérimentale et la station de production de graines de
vers & soie dont le travail devait s’inscrire dans le projet
Eurochrysalide et qui n’a jamais fonctionné. On 1’aura com-
pris, le Pradel, domaine d’Olivier de Serres, est un lieu fort
et incontournable.

Les Actes d’un colloque si riche se doxvent d’étre publiés.
Ils le seront par 1’Association d’Histoire des Sociétés
Rurales pour les communications des archéologues, des his-
toriens, et les exposés historiques des agronomes.
L’ Académie d’Agriculture publiera les communications a
caractére purement agronomique.

Cet hommage a Olivier de Serres s’est poursuivi le samedi
et le dimanche suivants par une série de manifestations pour
le grand public qui connurent un grand succes. Ce fut
d’abord I'inauguration officielle du Domaine Olivier de
Serres, puis des animations sur trois themes : le mfrier, la
soie et son ver ; I’amandier, I’amande et le nougat ; la vigne
et le vin. Trois themes en relation trés étroite avec le Théitre
d’ Agriculture. Se succéderent exposition sur la séricicultu-
re, démonstration de filature et présentation d’élevage de
vers a soie, conférences sur I’amandier, I’amande dans I’ali-
mentation et I’histoire du nougat, exposition sur la vigne et
le vin en Ardéche et vendanges populaires.

En somme, cing jours d’un bel hommage 2 Olivier de Serres
dont I’idée pourrait étre reprise par nombre de nos musées
tant son ceuvre fut d’audience nationale.

G. Carantino

A lire :

Olivier de Serres, Le Théatre d’Agriculture et Mesnage des
champs, éditions Actes Sud, 1997.

Contacts :

- Demaine Olivier de Serres, Le Pradel, 07170 — Mirabel
(tél. 04 75 36 76 56)

- Association d’Histoire des Sociétés rurales, président
Jean-Marc Moriceau, Maison de la Recherche en sciences
humaines, université de Caen, 14032 — Caen cedex (tél. 02
31 56 62 29)

- Académie d’ Agriculture de France, 18 rue de Bellechasse,
75007 — Paris (té1. 01 47 05 10 37)



“Fruits et léegumes aux portes
de Paris” : Un colloque entre
histoire et ethnologie

La Courneuve, banlieue ouvriere, zone industrielle au nord
de Paris. Qui croirait que nous sommes 1 dans la plaine des
Vertus, importante et trés ancienne zone maraichére qui
nourrissait Paris, lieu d’importantes créations variétales
(choux gros des Vertus, oignon jaune paille des Vertus...) ?
L’Ecomusée de La Courneuve - od I’ AFMA avait tenu il y
a quelques années son Assemblée générale et fait son voya-
ge d’étude - a axé son travail sur I’histoire technique et
sociale du maraichage dans la banlieue nord de Paris, puis a
étendu son champ d’études et de collectage aux cultures
fruitieres et 2 I’ensemble de 1’Tle de France, un terroir extré-
mement riche et divers tant la demande de la grande ville en
produits frais a toujours été importante. Il a créé, dans une
ancienne maison de cultivateur de La Courneuve, le Musée
des cultures maraicheres. Il a collecté plus de 8.000 objets
aupres de cultivateurs de toute I'fle de France, ainsi qu’une
énorme documentation : archives, témoignages, enquétes. ..
On parle d’un projet de grand musée. Quel merveilleux défi
qu’un musée de ce type au cceur de cette banlieue !

Aprés tant d’années d’enquétes, de collectages et de
recherches, il était temps de faire le point. Le moment d’un
colloque était venu. Ainsi s’est tenu A La Courneuve, dans
I’amphithéétre voisin du Lycée professionnel Denis Papin,
les 12, 13 et 14 octobre 2000, un colloque, “Jardiner ou pro-
duire : les productions fruitieres et Yégumisres en Région
parisienne de 1650 a I’ An 2000, histoire et ethnologie”. Le
choix d’un lycée professionnel n’était pas innocent. En
effet, celui-ci offre aux jeunes une formation de mécanicien
réparateur de matériel de jardin. Un partenariat avec 1’éco-
musée offre aux €leves la possibilité d’étudier et de restau-
rer avec leurs enseignants des motoculteurs provenant des
collections. Un bon moyen de revaloriser I'image d’une
formation mal pergue. Ainsi, dans le hall du lycée, a I’occa-
sion de ce colloque, était présentée par les éleves et I’éco-
musée une intéressante exposition de motoculteurs.

De nombreux sujets furent abordés pendant ces trois jours.
Nous citerons en vrac : le systéme des murs 2 péches de
Montreuil, 1a production de raisins de Thomery, les produc-
tions fruitieres de la vallée de Montmorency aux XVIleme
et XVIIIeme sigcles, I’épandage des eaux usées de Paris, le
jardinage aristocratique a la Belle Epoque, les couches et les
chassis, les panoplies techniques dans la plaine des Vertus,
le probléme de I'arrosage, 'apport de I’archéologie a la
connaissance des traces horticoles enfouies, les anciennes
variétés légumieres, les “dynasties” maraicheres. .. avec, en
prime, la visite commentée des importantes réserves de
I’écomusée.

On aura pergu la richesse des themes abordés lors de ce col-
loque, I'importance de ce champ d’étude a peine défriché, la
richesse du collectage, la force qu’aurait un projet muséo-
graphique ambitieux.

Nul doute que les Actes de ce colloque ne tarderont pas 2
paraitre ! '

G. Carantino

Contact :

Ecomusée de La Courneuve, Conservateur : Jean-Jacques
Péru, 38, av. de la République, 93120 — La Courneuve

(tél. 01 48 38 31 18)

Le FAIR péche en eau douce

Le FAIR - Festival Animalier International de Rambouillet -
ne devrait pas étre inconnu des membres de I’AFMA.
Evénement d’importance, c’est une des nombreuses mani-
festations que la Bergerie Nationale de Rambouillet offre au
public d’Ile de France dans le cadre de sa mission de rap-
prochement ville/campagne. 11 a lieu tous les deux ans, pen-
dant une semaine, a la fin septembre. Il articule une série de
colloques, dont les themes relévent du rapport entre I’hom-
me et I'animal, avec un week-end d’animations grand
public : nombreuses expositions, démonstrations en liaison
avec le grand nombre d’animaux de la Bergerie Nationale,
cette superbe ferme pédagogique.

C’est dans ce cadre qu’a eu lieu, le 23 septembre 2000, un
colloque sur la péche en eau douce en France : “Poissons,
péche et société : la place de la péche dans la société et son
évolution”, en collaboration avec le Musée national des
Arts et Traditions populaires, 1’Ecole de péche de
Rambouillet et le Conseil supérieur de la péche.

Ce colloque s’inscrit parfaitement dans la démarche de
recherche, de collectage et de partenariat que méne actuel-
lement le Musée des ATP dans la perspective, en 2002,
d’une grande exposition sur la péche en eau douce en
France. Il en est comme la préfiguration intellectuelle.

Ce colloque s’est aussi appuyé sur la coopération entre le
Musée des ATP et la Ville d’ Annecy qui a permis au Musée
de conduire depuis plusieurs années un programme de
recherche sur la péche amateur et professionnelle dans le Jac
d’Annecy. L’important collectage opéré par le Musée dans
le cadre de cette recherche a fait I’objet, 2 la Bergerie
Nationale, a I’occasion du FAIR, d’une belle exposition
accompagnée d’un Petit Journal, Sur le Lac d’Argent, qui
est adress€ a nos adhérents avec ce numéro de La Lettre de
'AFMA.

De nombreux the¢mes furent abordés lors de ce colloque,
articulés autour de trois axes : “L’histoire de la péche et des
techniques : du prédateur au producteur”, “Les nouvelles
représentations du pécheur, du besoin au plaisir”, “Le role
social et éducatif de la péche en eau douce, enjeux et pers-
pectives”.

Il nous est impossible de citer ici toutes les communications
qui furent nombreuses, variées et riches. On les retrouvera
dans les Actes de ce colloque que le FAIR devrait publier
rapidement.

G. Carantino

Contact :

FAIR - Festival Animalier International de Rambouillet
Bergerie Nationale - 78120 Rambouillet

tél. 01 61 08 69 17




A Arras, le CESTAR

Depuis 1989, le “ Centre d’exposition sur I’agroalimentaire
et 'environnement ” congoit et réalise des expositions tem-
poraires et itinérantes sur I’agroalimentaire et I’environne-
ment. En 2001, il ouvrira un grand centre d’exposition et de
communication a 'entrée nord d’Arras, sur un site indus-
triel réhabilité, au milieu d’un jardin de deux hectares.
C’est un véritable centre de culture scientifique sur I’agroa-
limentaire et I'environnement qui se met ainsi en place,
avec un espace d’exposition permanente de 2.200 m2 et un
local d’exposition temporaire de 1.500 m2; 2 quoi s’ ajoutent
des espaces réservés a I’animation, aux enfants, des ateliers,
un restaurant, des locaux techniques, des salles de réunion,
des bureaux. Une grande structure de diffusion des connais-
sances est ainsi offerte au public, comparable en importan-
ce au COMPA de Chartres ou 2 I’Agropolis Muséum de
Montpellier dont elle reprend certains themes.

Ce vaste projet est le fruit de la volonté commune de I’Etat,
du Conseil régional du Nord - Pas de Calais, du Conseil
général du Pas-de-Calais et de la Communauté urbaine
d’Arras. Les acteurs de 1’agroalimentaire et de I’environne-
ment y ont apporté leur contribution.

Le CESTAR tient & la disposition des personnes intéressées
trois expositions itinérantes : “Et 1eau 77, “A table 1” et
“Aux arbres !”.

Voict, 4 titre d’exemple, ce qu’offre I’exposition “A table !”
(450 m?) :

Programme d’animations scientifiques pour les scolaires,
vente d’un catalogue d’exposition, d’un dossier pédagogique.
Le sujet est développé ainsi : *“ Manger : depuis que I’homme
est sur terre, cette impérieuse nécessité vitale s’est imposée a
lui, sans relache. Grace a I'invention de I’ agriculture, I’hom-
me a appris a prévoir ce qu’il allait manger demain. “A
table !, c’est des pieces de collection et des dioramas qui
racontent ’histoire de I'alimentation. C’est aussi une
citrouille géante autour de laquelle on tourne pour découvrir
comment on passe de la terre  la table. Des vidéos, des jeux
informatiques sur les aliments et sur la cuisine, des manips
sur la composition chimique des aliments permettront au
public de découvrir les filieres agroalimentaires et 1a relation
de I’aliment 2 Ia santé, le tout dans un environnement scéno-
graphié. ”

L'exposition “Aux arbres !” (400 m_) offre elle aussi des
animations scientifiques pour les scolaires, & a quoi s’ajoute
la vente d’un catalogue d’exposition, d’un dossier pédago-
gique et d’'un CD audio. “Aux arbres !”, “ C’est un arbre
magique qui ouvre son tronc, déploie ses feuilles & 1’ombre
de totems érigés en I’honneur des arbres, un théatre d’auto-
mates qui raconte I’histoire de la forét, un chemin ot des sil-
houettes étranges racontent des contes et des Iégendes, des
dioramas qui montrent comment était la forét au temps du
charbon, des manips trés spéciales qui aident  identifier le
bois, des jeux interactifs pour comprendre comment fonc-
tionne la forét ou comment on construit en bois, des collec-
tions d’outils, d’insectes et de fossiles... et puis des films,
un spectacle vidéo-diaporama, des photos d’art et de
superbes panneaux didactiques ”.

Pour toute information concernant le contenu et les modali-

tés de location de ces expositions, on peut contacter le :
CESTAR, 25 boulevard Schuman, 62000 — ARRAS : tél. :
03 21 21 59 59. (fax : 03 21 21 59 38).

Par ailleurs, dans le cadre de Penrichissement de ses collec-
tions et d’expositions temporaires, le CESTAR est 2 la
recherche de publicités anciennes (plaques émaillées,
affiches, enseignes) concerant I’agriculture, I’alimenta-
tion, les industries agroalimentaires.
Pour son centre permanent, il réunit également une docu-
mentation sur les calendriers des travaux agricoles au
Moyen Age et & I’époque moderne.
Contact : Mr Piero Grasso, Conservateur du CESTAR,
auw 0321 21 59 51.

C. Royer

’Ecomusée du Pays de la
Roudoule

Le Pays de la Roudoule se situe a une soixantaine de kilo-
métres de Nice, sur I'axe routier (RN 202) reliant le départe-
ment des Alpes Maritimes a I'Isére. Il intégre sept communes
(Puget-Théniers, Entrevaux, La Croix-sur-Roudoule, Saint
Léger, Puget-Rostang, Auvare et Rigaud).

Depuis sa fondation en 1986, I'Ecomusée du Pays de la
Roudoule concoure & développer un tourisme intelligent
dans une optique de développement rural durable. L année
2000 a vu la création du sentier de découverte sainte
Catherine a Puget-Rostang. Ce sentier, invitation a 1’école
buissonniére, permet de comprendre au travers des thémes
suivants : culture en terrasses, futte contre I’érosion, correc-
tion torrentielle, reboisement, sylviculture, comment en
moins d’un siécle I’action de 1’homme s’est modifiée. Ainsi
un paysage, cultivé a I’adret et érodé i ’ubac, s’est trans-
formé pour le premier en friche du fait de 1a déprise agrico-
le, pour I'autre en une forét de pins noirs d’Autriche.
L’Ecomusée du Pays de la Roudoule s’attache également a
la redécouverte de ce terroir qui, au début des années 1960,
avait connu un seuil critique de dépopulation : 24 habitants
a Puget-Rostang, alors qu’au dernier recensement ce village
en compte 114, pour une moyenne d’age de 41 ans.

Les collections, réparties dans plusieurs “maisons”, sont
rythmées par les travaux agricoles et artisanaux de la vallée.
La Maison de I'Ecomusée, a Puget-Rostang se consacre 4 la
vie quotidienne et & Iartisanat. La Maison de la Mine, 2 La
Croix-sur-Roudoule (hameau de Léouvé), évoque ’éclair
de la révolution industrielle ; entre 1860 et 1886, plus de
70 % du cuivre francais fut extrait de ce site. A Saint Léger,
I’Escolo, qui respire encre violette, présente un espace
dédig a I'agriculture et a la forét. La Maison du Miel, &
Rigaud, illustre le savoir-extraire des anciens et des nou-
veaux apiculteurs. Enfin, a Puget-Théniers, la Maison de
Pays, vitrine des producteurs, ouvre la porte aux visiteurs a
la recherche d’un nouveau souffle, loin de la Céte.

Le ler mai 2001, I'Ecomusée inaugurera une exposition
intercommunale sur un théme, 8 combien source de ques-
tionnement : I’eau. Cette exposition, “au fil de I’eau” , met-
tra en évidence les réseaux de canaux d’irrigation, les zones



cultivées arrosées, les rapports entre I’homme et I’eau au fil
du temps... L'Europe a bien compris que la valorisation du
patrimoine était I'une des clés de vofite du développement
rural, et soutient les actions de I’Ecomusée au travers du
programme Leader II. Sur le site enchanteur de la ferme de
Bertrik (sur la commune d’ Auvare), I’Ecomusée s’est tour-
né vers I'avenir. Dans le cadre du programme européen
Proterra, il a expérimenté diverses méthodes de construction
de murs de terrasses. Ce site sera prochainement agrémenté
d’un sentier des senteurs, ol ’usage de la flore primera sur
la botanique. Enfin, pour que ce Pays ne retombe jamais
dans I’oubli, un site Internet vous invite 2 le découvrir et
en devenir les ambassadeurs : http : //www.ecomusee-rou-
doule.com

Philippe Thomassin
Ecomusée du Pays de la Roudoule, 06260 — Puget-Rostang

1él. : 04 93 05 07 38. Fax : 04 9305 13 25
e-mail : roudoule @enprovence.com

Thomery : un projet de musée
pour le raisin de table

L’Association de Préfiguration du Musée de la Vigne de
Thomery fut créée en 1990 dans le but de sauvegarder et de
valoriser le patrimoine et la mémoire technique. et sociale
des vignerons de ce petit village des bqrds de Seine, pres de
Fontainebleau.

C’est en effet une tradition bien spécifique qui est née 2
Thomery a la fin du X VIII sigcle et s’est éteinte, victime de
la concurrence des productions du sud, dans I’entre-deux-
guerres. Culture du chasselas de Fontainebleau en treilles
sur des kilometres de murs, conservation des grappes par la
méthode séche, puis humide, permettaient de mettre sur le
marché de Juxe un excellent raisin de table jusqu’au prin-
temps.

Transfert technologique, transfert variétal, déplacement des

hommes... des liens se créerent avec Moissac ou se déve-

loppa dés la fin du XIX* sizcle une production de chasselas
de qualité qui, progressivement, supplanta celle de
Thomery. Les liens ont été renoués par les passionnés du
patrimoine et de la mémoire de ces deux lieux forts de la
production du raisin de table. Thomery a communiqué 2
Moissac son désir de musée. Un musée du raisin devrait
naitre bientdt & Moissac, la “Maison du Chasselas”, bien
avant celui de Thomery promis par le maire, apres la res-
tauration de I’église, dans le cadre du prochain contrat de
plan.

L’assemblée générale de I’ Association de Préfiguration du
Musée de la Vigne de Thomery s’est tenue en novembre der-
nier. C’est toujours I’occasion de présenter en détail au public
les nouvelles acquisitions qui viennent enrichir les collections
déja importantes du futur musée. Cette assemblée générale
est aussi 1’occasion de projections de films amateurs ou pro-
fessionnels liés a la production du raisin de Thomery et a la
vie sociale de cette communauté de vi gnerons.

Les films présentés cette année étaient d’un intérét excep-

tionnel. Leur sauvetage fut toute une aventure. La photo d’un
vigneron de Thomery taillant sa treille, découverte dans un
livre, mit la puce 2 I’oreille de nos chercheurs. 11 était men-
tionné qu’elle était tirée d’un film du ministére de I’agricul-
ture. L'enquéte auprés de la cinémathéque du ministére fut
difficile. Enfin la bobine fut retrouvée, dans un piteux état.
Elle contenait deux films, de plus d’une heure en tout, “La
production de raisin de table” tourné 4 Thomery et 2 Moissac
en 1925 et 1926, et “Le raisin” tourné & Thomery en 1925.
Ces deux films faisaient partie du catalogue de la cinéma-
théque pédagogique voulue par le ministre Queuille pour les
établissements d’enseignement agricole. Une mine de docu-
ments a sauver-qui devrait vivement intéresser nos musées.
Ces films étaient en mauvais état, la numérisation a permis de
les restaurer et de les transférer sur DVD. Une vraie réussite
qui devrait servir d’exemple.
Cette association dynamique multiplie les initiatives intéres-
santes. Elle a réédité un document de base, écrit par Rose
Charmeux, I'inventeur de la méthode de conservation du rai-
sin “a rafle fraiche” : La culture de la vigne en treilles, publié
en 1865. Elle est surtout a l’origine d’un excellent guide,
Collections et recherches, rédigé par son président, Michel
Pons. Ce guide recense toutes les opérations réalisées au
cours de I’année pour le soin de la vigne et du raisin, en indi-
quant tous les outils et le matériel utilisés. Il évoque tous les
documents liés a I’histoire de cette production. Il se veut un
guide pour sensibiliser les héritiers de ces vignerons a leur
patrimoine, les inciter & reconnaitre les objets, a les conserver.
Un trés précieux outil pour le collectage.
Si nous évoquons si largement le travail de cette association
de Thomery, c’est qu’il nous parait exemplaire. Son souci de
se mettre en réseau avec d’autres groupes qui, en France, tra-
vaillent sur le méme théme est bien dans I’esprit de I’ AFMA
a laquelle vient d’adhérer son président. Qu'il nous soit per-
mis de réver a un réseau actif de musées autour du raisin de
table. Un theéme plein de saveurs.

G. Carantino

Contact : Association de Préfiguration du Musée de la
Vigne de Thomery - Président : Michel Pons
110, rue de By - 77810 — Thomery

Le moulin de Pont des vents a
Montfleur (Jura)

Situé au sud du département du Jura, dans la “Petite mon-
tagne”, ce moulin 2 eau du XIX® sidcle — inscrit a
I’Inventaire Supplémentaire des Monuments Historiques — a
¢té remis en fonctionnement et propose de découvrir deux
activités complémentaires : la meunerie, pratiquée habituel-
lement dans ce type d’établissement hydraulique, et Ia
fabrication de pain cuit au feu de bois. Un Jjeune couple pré-
sente les deux activités : Christine raconte Ihistoire et le
fonctionnement du moulin, Bruno explique la fabrication
des farines et la boulangerie.

Alors que son activité s’est arrétée en 1975, le moulin est
1égué a la commune en 1995 par la veuve de I’ancien meu-
nier, & condition de le maintenir en état. En 1996,




"’ADAPEMONT (Association pour le développement et
I’aménagement de la Petite Montagne) fait I’inventaire des
collections (plus de 300 objets) et en juillet 1998 le moulin
est ouvert au public par ses deux locataires.
Les turbines “Fontaine”, installées en 1869, actionnent
“quatre paires de meules dont une pour le mais. Situé sur une
dérivation du Suran, le moulin dispose d’une hauteur de
chute de 3 meétres. Le démarrage des turbines munies de 12
clapets est un moment important de la visite. Celle-ci com-
mence dans la boulangerie avec I’enfournement des deux
types de pains proposés a la vente ; elle se termine par une
vidéo qui retrace la mise en valeur du moulin et les activi-
tés proposées aux scolaires et aux adultes.
Le moulin est ouvert tous les jours en juillet et aoft ; les
mercredi, vendredi, samedi, dimanche en avril, mai, juin et
septembre ; les samedi et dimanche d’octobre & mars ; fermé
en janvier et février. Visite guidée a 18 heures et libre de 16
a 18 heures. Vente des produits a partir de 16 heures.
Accueil de groupes et de scolaires sur rendez-vous.

Contact : Moulin de Pont des vents, “Au fil du son”,
39320 - Montfleur ; tél.-fax : 03 84 44 33 51.

Catherine Deloche

t

Livres et revues

- Savoir-faire artisanaux et industriels. Editions du
CNFPT, 2000, 150 F. (ISBN : 2-241431878-9).

Cet ouvrage collectif de 167 pages, illustré de photos noir et
blanc et enrichi d’une bibliographie, est I’ccuvre conjointe
de la Fédération des parcs naturels régionaux de France, de
la Direction de I’architecture et du patrimoine au Ministére
de la Culture, et du Centre national de la fonction publique
territoriale.

Stéphane Adam et Sylvie Gauchet pour la Fédération des
parcs, Denis Chevallier pour la Direction du patrimoine, et
Colette Grandclaudon pour le CNFPT (et par ailleurs
membre de I’AFMA) ont assuré la direction - et pour une
trés large part la rédaction - de ce livre qui présente un bilan
synthétique des nombreuses recherches et réflexions qui,
depuis plusieurs années, se sont attachées a mieux connaitre
et mettre en valeur les savoir-faire artisanaux et industriels.
Nombre de ceux-ci concernent le monde rural, 2 la fois par
leur histoire et par leur implantation actuelle.

Le titre, qui fait référence aux savoir-faire industriels, ne
doit pas masquer I'intérét de cet ouvrage pour les membres
de ' AFMA ; en effet, c’est bien aux territoires ruraux et au
patrimoine rural qu’il est essentiellement consacré. En
temmgne d’emblée la partie consacrée aux “Récits d’ expé-
riences”. Parmi les 21 expériences, évoquées sous trois
themes (savoir—faire et conservation du patrimoine, savoir-
faire et stratégie d’entreprise, savoir-faire et territoire), plu-
sieurs correspondent aux préoccupations des membres de
’AFMA : la Fonderie de cloches d’ Hérépian (visitée en
octobre dernier lors de notre voyage d’étude en Languedoc),
la coopérative agricole de vannerie de Villaines-lés-Rochers
en Touraine, la valorisation des maisons en terre dans le
PNR des Marais du Cotentin et du Bessin, la SCOP
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Ardelaine et son musée didactique sur la filizre laine a
Saint-Pierreville en Ardéche, le réseau de visites de fermes
en Pays de Roquefort, pour ne citer que celles-1a.
Ces récits d’expériences - qui illustrent en particulier les
problématiques de conservation et de transmission du patri-
moine, ainsi que 1’intérét du renforcement du lien entre ter-
ritoire et savoir-faire - sont précédés d’une premiere partie
qui définit les “enjeux pour le patrimoine, les entreprises et
les territoires”. Cette partie ne peut qu'intéresser les
membres de I'’AFMA qui, non contents de réunir, de pré-
senter, d’étudier ou de visiter des collections, se sentent
concernés par I’ouverture a des publics divers, la création de
manifestations culturelles, le renouveau économique des
territoires, le développement local, la sauvegarde et la trans-
mission des savoir-faire, la renaissance d’activités tradition-
nelles et la revitalisation des pays, le renforcement de
I'identité locale ou professionnelle...
Dans la troisiéme partie, consacrée 2 “la médiation culturel-
le des savoir-faire”, notre amie Colette Grandclaudon
consacre quelques pages fort intéressantes aux initiatives
muséales dans leur rapport avec le développement écono-
mique. C’est 2 elle également qu’on doit la quatriéme par-
tie, intitulée “Collectivités territoriales, Ftat, groupes éco-
nomiques et sociaux : un dialogue renouvelé”. La place
manque ici pour rendre compte en détail de ces quelques
cinquante pages qui traitent pour une large part de la forma-
tion professionnelle et de ses nouvelles perspectives dans le
cadre du remodelage des conditions du développement local
qu’induit la territorialisation de I’action publique. Les chefs
de projets, les €lus locaux, toutes les personnes engagées
dans des opérations de sauvegarde et de valorisation des
savoir-faire traditionnels trouveront ici des informations
précieuses pour I’action concréte.
Au total, c’est un ouvrage qui vient trés utilement éclairer
une dimension essentielle du patrimoine, celle des savoir-
faire, tout en aidant les acteurs locaux a mieux comprendre
les outils qui favorisent la transmission et la valorisation de
ces savoir-faire dans le cadre des actions publiques territo-
rialisées.

C. Royer

- Jean Louis Clade, La vie des paysans franc-comtois dans
les années 50. Editions Cabédita, 184 pages, 149 F.
On sait combien les lendemains de la seconde guerre mon-
diale, et plus précisément les années 50, furent une époque
de bouleversements pour 1’agriculture et la campagne
frangaises : développement sans précédent de la mécanisa-
tion et de la motorisation, éxode rural. .. préfiguration, ou
plutbt prémices d’une agriculture qui allait bientdt devenir
industrielle, avec les conséquences que I’on connait
aujourd’hui.
J.L. Clade, professeur, ancien président de I’association
“Fdlklore comtois” et animateur pédagogique du Musée
de Plein air de Nancray, a vécu ces mutations dans un petit
village de Haute-Sadne ; il les a, plus tard, étudiées et ana-
lysées. Il en offre aujourd’hui un tableau précis et vivant
qui, par dela I’exemple comtois, ne peut manquer d’inté-
resser tous ceux que préoccupe le passé récent de notre
agriculture.

C. Royer




Nous avons regu de Mr Michel Arrambourg, président de
I’ Association Historique de Marcoussis :
- Marcoussis (Essonne), Inventaire Général, collection
“ itinéraires du patrimoine”, 2000. Textes de Brigitte Blanc,
photographies de Philippe Ayrault. 50 pages, 83 photogra-
phies, plan, carte, biblio., 30 F. (ISBN : 2-905913-29-0).
Ce qui intéressera surtout les adhérents de I’AFMA dans ce
beau village d’Ile-de-France a 25 km au sud de Paris, c’est
moins son prestigieux passé médiéval et le souvenir des
artistes, tels Corot, séduits par ses paysages rustiques, que
son passé maraicher. En effet, I’économie de Marcoussis est
restée longtemps tournée vers I’approvisionnement de la
capitale en fruits et Iégumes. Sis dans une petite vallée de la
partie orientale du Hurepoix, Marcoussis offrait sous
I’ Ancien Régime un paysage de bois, de cultures céréalieres
et de vignobles. Dés 1812, une partie des vignes, des bois et
des patures, est convertie en cultures de légumes primeurs
et de fleurs. A la fin du XIX: sigcle, la disparition de la viti-
culture — pour cause de phylloxéra — et la pression du bati se
conjuguent avec I’accroissement du marché parisien pour
provoquer un développement des cultures légumieres de
plein champ et des vergers. Dans ce contexte, la culture de
la fraise est devenue la grande spécialité du village (150
hectares en 1892) jusqu’a sa disparition progressive a partir
des années 30 (1 hectare en 1974).
L'habitat rural — qui remonte pour I’essentiel aux XVIII et
XIX* siecles - reflete aujourd’hui encore ce passé€ campa-
gnard que I'on peut découvrir par un “circuit agricole et
maraicher” offert aux promeneurs curieux du patrimoine.
Pour ceux qui voudraient mieux satisfaire encore leur
curiosité, signalons que la documentdtion est consultable
sur rendez-vous a la DRAC, au Centre de documentation du
patrimoine et de ’architecture, 127, avenue Ledru-Rollin,
75011 - Paris, tél. 01 56 06 51 30.

C. Royer

- Dossier “moulins de I’Hérault” n°® 19 (18 juin 2000),
consacré a : * Martinets et artisanat du cuivre 2 I’époque
moderne et contemporaine .

Au sommaire :

Martineurs et chaudronniers de la communauté de Saint-
Guilhem-le-Désert,

Reproduction intégrale du tome 1 (3&¢me trimestre 1960) de
la “Revue d’histoire de la sidérurgie”, -

Platrieres, fours et moulins a platre dans I’Hérault,

La papeterie de Saint-Laurent-le-Minier, historique et docu-
ments,

Les moulins de Saint-Bauzille-de-Putois,

Les moulins de Carabottes (Gignac)

’

160 francs franco) en s’adressant a : Arts et Traditions
Rurales, Domaine des Trois Fontaines, 34230 - Le Pouget ;
1él. : 04 67 88 71 01 ; fax : 04 67 88 71 13.

On peut se procurer cet ouvrage (au prix de 130 francs ;

- Dossier “mesure du temps” n° 3 (18 juin 2000) qui regrou-
pe cing thémes :

LInventaires (inventaire des cadrans solaires de
I"Hérault),

2.Aspects de la mesure du temps par le soleil (cadrans
solaires dits “canoniaux”, deux cadrans solaires romain et

gallo-romain dans 1’Hérault, cadrans solaires du
Rouergue, etc.),

3.Horloges d’hier (deux appareils horaires au 13&me siecle,
une hypothése au sujet de I’invention de I’horloge & échap-
pement),

4.Horloges aujourd’hui (sur quelques horloges anciennes de
Montpellier, les horloges comtoises, restaurations I’église
de Lacoste)

5.Documents sur la vie des cloches (décret de la Convention
nationale du 23 février 1793, textes légaux régissant les son-
neries de cloches (société francaise de campanologie)).

On peut se procurer cet ouvrage (au prix de 120 francs
150 francs franco) en s’adressant a : Arts et Traditions
Rurales, Domaine des Trois Fontaines, 34230 - Le Pouget ;
tél. : 04 67 88 71 01 ; fax : 04 67 88 71 13.

C. Royer

Nous avons recu également :

- du Musée rural Berry-Marche, 4 Boussac (Creuse), un
petit livre de 127 pages intitulé Les moissonneurs de I’uni-
vers. Son auteur, Marinette Aucouturier-Jeannot est cofon-
dateur de ce musée dont elle évoque, en quelques pages pré-
liminaires, les buts et Ja philosophie en le situant dans son
environnement culturel et patrimonial. L’essentiel du livre
constitue un vaste et rapide survol de I’évolution historique
de P’outillage et du machinisme agricoles, a quoi s’ajoute,
en deuxiéme partie, une trentaine de pages consacrées a
I’évolution de la condition paysanne depuis le XVIeme
siécle, plus particulierement dans la Creuse natale de ]’au-
teur. La démarche parait ambitieuse, mais I’auteur précise,
dans I’avant-propos, que son exposé “ n’a pas la prétention
de concurrencer I’historien sur son propre terrain ” et ne
vise qu’a confronter mémoire d’autrefois et sensibilité d’au-
Jourd’hui, a mettre en perspective les outils et machines
réunis dans le musée, A brosser un tableau o1 “ chacun trou-
vera, sans doute, un maillon de vécu, de réel ou d’imaginai-

. Te, qui lui manquait pour comprendre I’empreinte qu’ont

laissée ces témoins du passé, qui sont censés ‘ne pas avoir
d’histoire’ ”.
C. Royer

Musée rural Berry-Marche, 16, rue Gustave Gibard, BP 38,
26300 - Boussac. - Tél. 05 55 65 86 94

(Lors des “Rencontres en Creuse” des 16-18 juin 2000, plu-
sieurs membres du CA de I’ AFMA avaient fait une trés inté-
ressante et agréable visite de ce musée qu’il faut absolument
aller voir si I’on passe dans cette région)

- regu aussi de I’Association des Amis de la Maison du
Kochersberg a Truchtersheim (Bas-Rhin) le n® 42, Hiver
2000, de sa revue semestrielle Kocherschbari. On y trou-
ve un intéressant article sur “La culture du tabac au
Kochersberg notamment au XVIII siecle” et divers
articles sur la vie rurale de cette région d’ Alsace, en parti-
culier sur les “cloches volées et cloches nouvelles au XVIEF
siecle”, sur les traditions de No&l en Alsace, sur les
“hommes de feu” (firige Manner, variété alsacienne de



revenants), sur les essuie-mains de parade (Dierzwal), a ne
pas confondre avec les cache-torchons (Ewerhandtuech)...
I’ association est domiciliée :

4, place du marché, 67370 Truchtersheim

Adresse postale : 5, rue des rosiers, 67370 Offenheim

TéL 03 88 69 85 84

Session de formation de la SEF

Comme chaque année, la Société d’Ethnologie Frangaise
organise une “session d’actualisation des connaissances en
ethnologie de la France”. Celle-ci aura lieu les 21, 22 et 23
mars 2001 au Musée des Arts et Traditions populaires.
Parmi les conférences prévues au programme on notera en
particulier : “L’ethnologie de la France au présent : themes,
terrains, tendances”, par Guy Barbichon, président de la
SEF ; “Recherches ethnologiques en alimentation”, par
Rolande Bonnain ; “Le film ethnographique, instrument de
recherche et de restitution”, par Jean Arlaud, professeur 2
'université de Paris VII ; “Ethnologie du Midi frangais et
du monde méditerranéen”, par Jean-Yves Durand ; “Formes
de socialisation de 1’activité agricole en France et en
Afrique du Sud”, par Catherine Laurent, chargée de
recherche a I’'INRA, etc.

Pour plus d’informations sur le programme et les conditions
d’inscription, contacter :
Guy Barbichon, MNATP, 6 av du Mahatma Gandhi

75116 Paris ; tél. 01 44 17 60 00, poste 70 01

fax 01 44 17 60 60 : e-mail : sef.atp@culture.gouv.fr
Ou Sylvie Malsan, tél/fax 01 45 26 63 32 ;

e-mail : s.malsan@wanadoo.fr

“La Route des Cuisines, Voyages culi-
naires” :

C’est une initiative probablement premiére du genre en
France que nous fait connaitre M. Didier Chabrol dont nous
reproduisons ci-apres un courrier de novembre dernier :
“Dans le cadre d’une diversification d’activités et dans le
prolongement des recherches menées a Agropolis-Muséum
sur les cuisines et les nourritures du monde, je propose en
2001 une série de voyages de pratique culinaire dans plu-
sieurs pays. En Inde, au Maroc, en Turquie, des séjours
d’une semaine (deux semaines en Inde) pendant lesquels
nous pratiquerons la cuisine locale trois heures par jour per-
mettront a des passionnés de pénétrer en profondeur une
culture culinaire différente”.

Une belle plaquette présente en détail les programmes des
différents séjours. Pour 1’obtenir ou pour tout renseigne-
ment, s’adresser a :

Didier Chabrol, 210, rue de Sicile, 34080 — MOnIpellie'r
Tél. 04 67 04 75 86 (mob. 06 12 29 70 81)

e-mail : chabrol@agropolis.com

web : www.laroutedescuisines.com

Chers adhérents, aidez-nous a gérer efficacement I'’AFMA !
Veuillez renouveler votre adhésion au plus tot
La cotisation reste inchangée :
membre individuel : 150 F
membre institutionnel ou collectif : 200 F

membre bienfaiteur : 1.000 F. et plus

Veuillez envoyer votre réglement (a I'ordre de I'AFMA) a :
Bergerie nationale, Secrétariat de I'AFMA, 78120 — Rambouillet

MERCI !

La Lettre de I'AFMA - n° 1.- janvier 2001
Responsable de la publication : Claude Royer
Maquette et mise en page : Chantal Creusot, Service Multimédia
de la Bergerie Nationale de Rambouillet

La Lettre de I'AFMA est e bulletin de I'Association frangaise des Musées d"Agriculture et du Patrimoine rural,
Siége social : Musée national des Arts et Traditions populaires, 6 av. du Mahatma Gandhi, 75116 Paris
Secrétariat : Bergerie Nationale, 78120 Rambouillet.
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